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OFFICE DE TOURISME MEDOG PLEIN SUD

UN WEEK-END EN AMOUREUX
DANS LE VIGNOBLE MEDQCGAIN

A seulement une heure de Bordeaux, Médoc plein Sud offre un cadre idéal pour un week-end paisible
a deux. L'Office de Tourisme propose aux couples un séjour “clé en main” qui allie hébergements de
charme, activités a deux, et moments gourmands au cceur d’un territoire préservé.

DORMIR AU CCEUR D'UN RANCH A MOULIS-EN-MEDOG

A Moulis-en-Médoc, Marion accueille les visiteurs “Au Coeur du Ranch”, ses 4 chambres d’hétes situées
dans son centre équestre, entre vignobles et forét. Ici, confort et nature se rencontrent pour offrir un séjour
o I'on déconnecte vraiment, tout en partageant le quotidien des chevaux et du ranch. Les chambres,
spacieuses et tout équipées, garantissent calme et bienétre dans un cadre verdoyant, idéal pour se
ressourcer & deux. Attentive et passionnée, Marion veille & créer une atmosphére familiale ou chacun se
sent rapidement comme chez soi. Et lorsque la journée s'achéve, c’est sa maman qui prend le relais en
cuisine : & la table d'hétes, les plats faits maison célébrent les saveurs locales et la convivialité médocaine.

Pour prolonger |'expérience, Marion partage aussi sa passion des chevaux & travers des balades
intimistes et privatives, au pas entre vignes et sous-bois, pour découvrir le Médoc autrement. Plusieurs

balades thématiques existent : balade apéro, balade brunch, vinorando (balade & cheval et visite de
chéateaux viticoles)...

? Chambres d”hétes “Au coeur du ranch”
7 7

17 Ouvert toute I'année

B Infos & résas : www.aucoeurduranch.fr

Pour les balades équestres, découvrez toutes les offres www.ranchdeslamberts.fr
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http://www.aucoeurduranch.fr/
https://www.ranchdeslamberts.fr/

ATELIER ASSEMBLAGE AU CHATEAU REVERDI A LISTRAC-MEDOGC

Au Chéteau Reverdi, les couples peuvent s'initier & I'art de
I'assemblage lors d'un atelier unique, encadré par Audrey,
propriétaire du domaine. La visite commence par les chais, suivie
d'une dégustation des cépages emblématiques du Médoc : Merlot
Noir, Cabernet Sauvignon et Petit Verdot. Les participants
expérimentent ensuite |'assemblage de ces cépages et repartent avec
une demi-bouteille personnalisée, accompagnée de la dégustation de
deux millésimes du domaine, servie avec pain, fromages et chocolats.

Ludique, cette expérience permet de découvrir le savoir-faire viticole
médocain tout en partageant un moment complice avec son
partenaire. L'atelier est proposé & 30 € TTC par personne sur
réservation (48 heures a I'avance). Idéal pour repartir avec un
souvenir unique et authentique du Médoc.

© Chafeau Reverd
? Chdteau Reverdi, Listrac-Médoc

Ouvert toute I'année

I Infos & résas : www.chateaureverdi.fr

DEGUSTATION ET ACHAT CHEZ LES VIGNERONS ASSOCIES A LISTRAC-MEDOC

Pour prolonger le voyage gustatif et repartir avec un souvenir authentique, une halte
s'impose chez les Vignerons associés a Listrac-Médoc. Cefte adresse incontournable
propose une belle sélection de crus locaux, & découvrir et déguster en blanc, rouge et
rosé, pour tous les budgets |

C’est I'occasion de ramener chez soi un peu du Médoc, de prolonger I'expérience &
travers ses vins et de partager ces saveurs avec ses proches lors d'un prochain diner.

? 21 avenue de Soulac, 33480 Listrac-Médoc
7' Ouvert tous les jours, toute I'année sauf 25 décembre et Ter janvier
K} www.vignerons-associes.com
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Entre océan, étangs et foréts, Médoc plein Sud est une destination nature & moins d’une heure de
Bordeaux. Idéal pour les familles en quéte d’authenticité, ce territoire propose une grande variété
d’activités de plein air, dans un cadre préservé. L'Office de Tourisme accompagne les visiteurs et
les locaux dans la découverte d’un Médoc vrai, vivant et ressourcant.

‘ & VOTRE CONTACT PRESSE

Anais MONTAGNAC - communication@medocpleinsud.com - 06 70 79 64 27
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