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OFFICE DE TOURISME MEDOC PLEIN SUD

LA SAISON DES AFTERBEACH EST
LANGEE

Envie de profiter pleinement de vos soirées d'été 2 Les Afterbeach font leur grand retour |

NOUVEAUTE 2025 : LES AFTERBEACH JOUENT LES PROLONGATIONS

Grande nouveauté cette année : le programme des Afterbeach s’étend désormais de juin & septembre,
soit prés de trois mois de soirées festives dans les chateaux du Médoc. Une belle évolution pour la 7éme
édition de ce rendez-vous estival devenu incontournable depuis 2019, qui démarrait jusqu’ici en juillet.
Désormais, on prolonge le plaisir avant et aprés la haute saison !

LE RENDEZ-VOUS CONVIVIAL DES EPICURIENS A UNE HEURE DE BORDEAUX

Les Afterbeach, ce sont des rendezvous tous les mercredis et jeudis
soirs de 17h & 21h, pour prolonger la journée plage autour d'un verre
et de bons produits du terroir. Au programme chaque semaine :

Y Visites et dégustations dans une ambiance détendue, avec les
vignerons

= Assiettes apéritives : tapas, charcuteries, fromages

{17 Animations musicales, jeux, tombola

i=! Le tout dans un cadre authentique : parc du chéteau, chai ou salle
de dégustation

Une pause conviviale qui ravira toute la famille, dans une ambiance
chaleureuse et accessible, & seulement quelques minutes de I'océan.

INFORMATIONS PRATIQUES

? Tous les mercredis et jeudis du 18 juin au 11 septembre

¥4 Chaque semaine dans un chéteau différent, entre Médoc plein
Sud (mercredi) et Médoc Atlantique (jeudi)

UDe 17ha 21h

4 Réservations trés forfement conseillées. Chaque chéteau a sa
méthode de réservation.
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La saison s’ouvre au Chéteau Citran & Avensan
qui signera sa premiére participation aux Afterbeach.
Au menu : planche charcuterie, fromage, crudités, 2
vins 15€/adulte, 8€/enfant avec jus de raisin
Animations pour toute la famille
Réservations sur www.aliceaupaysdespaons.fr

LE PROGRAMME 2025 —~

18/06 Chateau Citran, Avensan
19/06 Chéteau Sipian, Valeyrac
25/06 Chateau Fonréaud, Listrac-Médoc P 4
26/06 Chéateau Carmenére, Queyrac Bl ¢
02/07 Chateau Citran, Avensan ' - g L J
03/07 Brasserie La Canaulaise, Lacanau

09/07 Chéteau Lalaudey, Moulis-en-Médoc

10/07 Cave Unimédoc, Gaillan-en-Médoc

16/07 Chéteau Dutruch Grand Poujeaux, Moulis-en-Médoc

17/07 Chéteau Bellerive, Valeyrac

23/07 Chateau Fourcas Hosten, Listrac-Médoc

24/07 Chéteau Noaillac, Jau-Dignac-et-Loirac

& Chéteau Saint-Hilaire, Queyrac

30/07 Chéteau Lestage, Listrac-Médoc

31/07 Chéteau Sipian, Valeyrac

06/08 Vignerons associés Moulis, Listrac et Cussac Fort Médoc, ListracMédoc
07/08 Chéteau Carmenére, Queyrac

13/08 Chateau Reverdi, Listrac-Médoc

14/08 Chateau Bellerive, Valeyrac

20/08 Chateau Liouner, Listrac-Médoc

21/08 Chéteau Saint Hilaire, Queyrac

27/08 Chateau Cap Léon Veyrin, Listrac-Médoc

28/08 Brasserie La Canaulaise, Lacanau

03/09 Chateau de Villegeorge, Avensan

04/09 Chéteau Carmenére, Queyrac

10/09 Chéateau Meyre, Avensan

11/09 Chéteau Sipian, Valeyrac
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V0S DOCUMENTS RESSOURCES LA SAISON 2025 EN CHIFFRES

+ 7éme saison

27 soirées festives

« 19 chateaux différents

« Prés de 800 personnes recues
chaque année

+ Les photos >> ICI
o L'affiche PDF >> ICI

Les Offices de Tourisme Médoc Atlantique et Médoc plein Sud s’associent pour valoriser le terroir
médocain autrement, entre patrimoine viticole et art de vivre. Ce partenariat permet d’allier les
forces de deux territoires et ainsi de toucher un public toujours plus large, local ou de passage et
d’attirer les touristes.

& VOTRECONTACT PRESSE

Anais MONTAGNAC - communication@medocpleinsud.com - 06 70 79 64 27
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